
 

 

前菜(4品) 

千葉県野菜のサラダ、オリジナル“オレンジと人参のドレッシング 

千葉野菜たっぷりのミネストローネ 

パスタ 又は ピッツァ 

（下枠よりお選びください） 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

本日のメインディッシュ 

本日鮮魚のフリット 生姜とグリンペッパーのソース きゅうりのサラダ添え 

 

      豚スペアーリブの低温ロースト、スパイス仕上げ ポテトのピューレ添え 

 

デザート盛り合わせ 

コーヒー マイティーリーフはフリーフローでどうぞ 

 

２時間制となっておりますご了承ください 

 
 
 

 
 
 
 
 

 

【本日のパスタ】 シェフ自慢の自家製ニョッキ、千葉野菜とベーコンのトマトソース 

          ローマからのペコリーノチーズを添えて 

 

【今週のパスタ】 

ペンネ      夏野菜のトマトソース、大豆のチーズ添え 

スパゲッティ   鶏モモ肉と長ネギのラグーソース、ローズマリー風味 

フェットチーネ  アサリと青のりのクリームソース 西洋わさび風味 

 

【今週のピッツァ】 

      ロマーナ     トマトソース、モッツァレッラチーズ、アンチョビ、ガーリック、オレガノ 

      ビスマルク    モッツァレッラチーズ、ぷりんせすエッグ、モルタデッラ 

      メッシーナ    モッツァレッラチーズ、燻製メカジキ、ケッパー、赤玉ねぎ 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


