
 

 

前菜(4品) 

千葉県野菜のサラダ、“オリジナル”ビーツとベリーのドレッシング 

千葉野菜のポタージュ バジルペースト添え 

パスタ 又は ピッツァ 

（下枠よりお選びください） 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

本日のお魚 又は お肉料理（おひとつお選びください） 

【お魚料理】本日鮮魚のソテー 黒オリーブのソース 小松菜添え 

【お肉料理】マスタードとオニオンで煮込んだ豚肩ロース ポテトのピューレ添え 

 

“ベルモコオリジナル” ピーナッツのミルフィーユ（千の葉っぱ） 

プラス３３０円でデザートヴァージョンアップいたします。 

コーヒー マイティーリーフ フリーフローでどうぞ 

 

２時間制となっております。ご了承ください。 

 

【本日のパスタ】 シェフ自慢の自家製ニョッキ、千葉野菜とベーコンのトマトソース 

          ローマからのペコリーノチーズを添えて 

【今週のパスタ】 

ペンネ         トリッパのトマト煮込み サツマイモのフリット添え 

スパゲッティ      イベリコ豚ベーコンとオニオンのソース ペコリーノチーズ添え 

フェットチーネ      エビと高原キャベツのクリームソース ピンクペッパー添え 

 

【今週のピッツァ】 

      ロマーナ        トマトソース、モッツァレッラチーズ、アンチョヴィ、ケッパー、オレガノ 

      カッペサンテ      モッツァレッラチーズ、小柱、長ネギ 

      ブラッチョ フェッロ  モッツァレッラチーズ、リコッタチーズ、ほうれん草、サラミ 

 

 

 

 

 

 

 


