
 

 

前菜(4品) 

千葉県野菜のサラダ、“オリジナル”ビーツとベリーのドレッシング 

千葉野菜のポタージュ バジルペースト添え 

パスタ 又は ピッツァ 

（下枠よりお選びください） 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

本日のお魚 又は お肉料理（おひとつお選びください） 

【お魚料理】本日鮮魚と秋ナスの重ね焼き、ヴァージンオリーブオイル添え 

【お肉料理】豚ほほ肉とイタリア産カルドンチェッリキノコの煮込み 白ワイン風味 

 

“ベルモコオリジナル” ピーナッツのミルフィーユ（千の葉っぱ） 

プラス３３０円でデザートヴァージョンアップいたします。 

コーヒー マイティーリーフ フリーフローでどうぞ 

 

２時間制となっております。ご了承ください。 

 

【本日のパスタ】 シェフ自慢の自家製ニョッキ、千葉野菜とベーコンのトマトソース 

          ローマからのペコリーノチーズを添えて 

【今週のパスタ】 

ペンネ         ベーコンとほうれん草のトマトソース リコッタチーズ添え 

スパゲッティ      スルメイカと里芋のペペロンチーノ 

フェットチーネ      ミートボールと白菜のクリームソース 

 

【今週のピッツァ】 

      マルゲリータ     トマトソース、モッツァレッラチーズ、バジル 

      サルシッチャ     モッツァレッラチーズ、サルシッチャ、春菊 

      メーラ        モッツァレッラチーズ、ゴルゴンゾーラチーズ、リンゴ、クルミ 

 

 

 

 

 

 

 


