
 

 

前菜(4品) 

千葉県野菜のサラダ、“オリジナル”ビーツとベリーのドレッシング 

千葉野菜のポタージュ バジルペースト添え 

パスタ 又は ピッツァ 

（下枠よりお選びください） 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

本日のメインディッシュ 

本日の鮮魚と車エビの白ワイン蒸し 葉玉ねぎのロースト添え 

 

       極上牛バラ肉（カイノミ）のソテー ゴルゴンゾーラチーズソース 

 

デザート盛り合わせ 

コーヒー マイティーリーフはフリーフローでどうぞ 

 

２時間制となっておりますご了承ください 

 
 
 

 
 
 
 
 

 

【本日のパスタ】 シェフ自慢の自家製ニョッキ、千葉野菜とベーコンのトマトソース 

          ローマからのペコリーノチーズを添えて 

 

【今週のパスタ】 

ペンネ        豚肉の煮込みソース カリカリチーズ添え 

スパゲッティ     千葉県産 葉ニンニクとアンチョヴィのソース からすみ添え 

フェットチーネ    桜マスとマイタケのクリームソース 

 

【今週のピッツァ】 

      ガンベラッチョ   モッツラレッラチーズ、トマトソース、小エビ、アスパラ菜 

      サルシッチャ     モッツラレッラチーズ、サルシッチャ、ブロッコリー 

      カペサンテ      モッツラレッラチーズ、小柱、長ネギ、ゆず 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


