
 

 

前菜(4品) 

千葉県野菜のサラダ、“オリジナル”ビーツとベリーのドレッシング 

千葉野菜のポタージュ バジルペースト添え 

パスタ 又は ピッツァ 

（下枠よりお選びください） 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

本日のお魚 又は お肉料理（おひとつお選びください） 

【お魚料理】本日鮮魚と葉玉ねぎのソテー レモンのソース 

【お肉料理】豚肩ロースの煮込み 肉厚シイタケの窯焼き添え 

 

“ベルモコオリジナル” ピーナッツのミルフィーユ（千の葉っぱ） 

プラス３３０円でデザートヴァージョンアップいたします。 

コーヒー マイティーリーフ フリーフローでどうぞ 

 

２時間制となっております。ご了承ください。 

 

【本日のパスタ】 シェフ自慢の自家製ニョッキ、千葉野菜とベーコンのトマトソース 

          ローマからのペコリーノチーズを添えて 

【今週のパスタ】 

ペンネ        魚介類のピリ辛トマトソース 糸唐辛子添え 

スパゲッティ     菜の花とアンチョヴィのソース 桜エビのフライ添え 

フェットチーネ    鶏モモ肉とアスパラの軽いクリームソース 

 

【今週のピッツァ】 

      マルゲリータ    モッツラレッラチーズ、トマトソース、バジル 

      チチェレネッラ    トマトソース、しらす、ガーリック、オレガノ、＊チーズ無し 

      カルボナーラ     モッツラレッラチーズ、ベーコン、卵ソース、新玉ねぎ、黒胡椒 

 

 

 

 

 

 

 


