
 

 

前菜(4品) 

千葉県野菜のサラダ、“オリジナル”人参とオレンジのドレッシング 

千葉野菜のポタージュ バジルペースト添え 

パスタ 又は ピッツァ 

（下枠よりお選びください） 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

本日のお魚 又は お肉料理（おひとつお選びください） 

【お魚料理】本日鮮魚とアスパラの重ね焼き 白ワインのソース 

【お肉料理】千葉産錦爽鶏もも肉のロール巻き 生ハムとグリーンピースソース 

 

“ベルモコオリジナル” ピーナッツのミルフィーユ（千の葉っぱ） 

プラス３３０円でデザートヴァージョンアップいたします。 

コーヒー 紅茶 ソフトドリンクはフリーフローでどうぞ 

 

２時間制となっております。ご了承ください。 

 

【本日のパスタ】 シェフ自慢の自家製ニョッキ、千葉野菜とベーコンのトマトソース 

          ローマからのペコリーノチーズを添えて 

【今週のパスタ】 

カサレッチェ     メカジキとオリーブの辛口トマトソース 

スパゲッティ     真蛸とズッキーニのガーリックオイルソース 

フェットチーネ    スモークチキンとシイタケの軽いクリームソース 

 

【今週のピッツァ】 

      ルーコラ      トマトソース、モッツラレッラチーズ、サラミ、ルーコラ 

      ローザ      モッツラレッラチーズ、桜エビ、春キャベツ 

      ショック      モッツラレッラチーズ、ゴルゴンゾーラチーズ、ハチミツ 

 

 

 

 

 

 

 


