
 

 

前菜(4品) 

千葉県野菜のサラダ、“オリジナル”人参とオレンジのドレッシング 

千葉野菜のポタージュ バジルペースト添え 

パスタ 又は ピッツァ 

（下枠よりお選びください） 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

本日のお魚 又は お肉料理（おひとつお選びください） 

【お魚料理】本日鮮魚のポレンタ粉揚げ、アサリとシナモンのソース 

【お肉料理】ポークフィレ肉のソテー 軽いレモンクリームソース カポナータ添え 

 

“ベルモコオリジナル” ピーナッツのミルフィーユ（千の葉っぱ） 

プラス３３０円でデザートヴァージョンアップいたします。 

コーヒー 紅茶 ソフトドリンクはフリーフローでどうぞ 

 

２時間制となっております。ご了承ください。 

 

【本日のパスタ】 シェフ自慢の自家製ニョッキ、千葉野菜とベーコンのトマトソース 

          ローマからのペコリーノチーズを添えて 

【今週のパスタ】 

ペンネ        ポークバラ肉のトマト煮細切りポテトフライ添え 

スパゲッティ     ホタテとタケノコ、アンチョヴィのオイルソース 

フェットチーネ    生ハムとグリーンピースのクリームソース 豆苗添え 

 

【今週のピッツァ】 

      ポポロ        トマトソース、辛口サラミ、オリーブ、赤玉ねぎ＊チーズ無し 

      ビスマルク      モッツラレッラチーズ、アスパラ、ベーコン、プリンセスエッグ 

      サルシッチャ      モッツラレッラチーズ、山芋、サルシッチャ（ソーセージ） 

 

 

 

 

 

 

 

 


