
 

 

前菜(4品) 

千葉県野菜のサラダ、“オリジナル”人参とオレンジのドレッシング 

千葉野菜のミネストローネ バジルペースト添え 

パスタ 又は ピッツァ 

（下枠よりお選びください） 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

    本日のメインディッシュ 

本日の鮮魚と天使の海老のソテー ハーブとマスタードのソース 

 

          ラム肩ロースのソテー ポルチーニを加えたキノコのソース 

 

ベルモコオリジナルデザート盛り合わせ 

 

   コーヒー 紅茶 ソフトドリンクはフリーフローでどうぞ 

 ２時間制となっておりますご了承ください 

 
 
 

 
 
 
 
 

 

【本日のパスタ】 シェフ自慢の自家製ニョッキ、千葉野菜とベーコンのトマトソース 

          ローマからのペコリーノチーズを添えて 

 

【今週のパスタ】 

ペンネ           野菜とモッツァレッラチーズのトマトソース 

スパゲッティ     ツナと白いんげん豆のオイルソース 赤玉ネギのサラダ添え 

フェットチーネ    イベリコ豚ベーコンとサツマイモのクリームソース 

 

【今週のピッツァ】 

      マルゲリータ     トマトソース、モッツレッラチーズ、バジル 

      ポッロ          モッツァレッラチーズ、鶏もも肉 ポテトフライ 

      ポルポ         モッツァレッラチーズ、真蛸のラグー、オリーブ 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 


