
 

 

前菜(4品) 

千葉県野菜のサラダ、“オリジナル”人参とオレンジのドレッシング 

千葉野菜のミネストローネ バジルペースト添え 

パスタ 又は ピッツァ 

（下枠よりお選びください） 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

    本日のメインディッシュ 

本日の鮮魚とアサリ、蕪の白ワイン蒸し ズワイ蟹と松の実ソース 

 

       ラムもも肉のスパイシー煮込み 千葉野菜とイタリア産レンズマメ添え 

 

ベルモコオリジナルデザート盛り合わせ 

 

   コーヒー 紅茶 ソフトドリンクはフリーフローでどうぞ 

 ２時間制となっておりますご了承ください 

 
 
 

 
 
 
 
 

 

【本日のパスタ】 シェフ自慢の自家製ニョッキ、千葉野菜とベーコンのトマトソース 

          ローマからのペコリーノチーズを添えて 

 

【今週のパスタ】 

ペンネ           秋ナスと唐辛子、パセリのフリットのトマトソース 

スパゲッティ     小柱とキノコ、ハーブを加えたオイルソース 

フェットチーネ    牛肉とゴボウのラグーソース パルミジャーノチーズ添え 

 

【今週のピッツァ】 

      ナポレターノ    トマトソース、モッツレッラチーズ、オリーブ、オレガノ 

      ガンベラッチョ    トマトソース、モッツァレッラチーズ、小エビ、ブロッコリー、アンチョヴィ 

      パターテ       モッツァレッラチーズ、サツマイモ、ベーコン、マスカルポーネチーズ 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 


