
 

 

前菜(4品) 

千葉県野菜のサラダ、“オリジナル”人参とオレンジのドレッシング 

千葉野菜のクリームスープ バジルのペースト添え 

パスタ 又は ピッツァ 

（下枠よりお選びください） 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

    本日のメインディッシュ 

白菜で包んだ白身魚のインボルティーニ アサリのクリームソース 

 

        ＵＳ産牛ロースと千葉野菜の窯焼き  グリーンペッパーのソース  

 

ベルモコオリジナルデザート盛り合わせ 

 

   コーヒー 紅茶 ソフトドリンクはフリーフローでどうぞ 

 ２時間制となっておりますご了承ください 

 
 
 

 
 
 
 
 

 

【本日のパスタ】 シェフ自慢の自家製ニョッキ、千葉野菜とベーコンのトマトソース 

          ローマからのペコリーノチーズを添えて 

 

【今週のパスタ】 

ペンネ           小エビとブロッコリーのトマトソース 

スパゲッティ     自慢のミートソース キノコ添え 

フェットチーネ    ベーコンと 2色のインゲン豆のクリームソース 

 

【今週のピッツァ】 

      ナポレターナ    トマトソース、モッツレッラチーズ、オリーブ、オレガノ 

      ビスマルク     モッツァレラチーズ、サラミ、プリンセスエッグ、マッシュルーム 

      メーラ        モッツァレラチーズ、ゴルゴンゾーラチーズ、リンゴ 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 


