
 

 

前菜(4品) 

千葉県野菜のサラダ、“オリジナル”人参とオレンジのドレッシング 

千葉野菜のクリームスープ バジルのペースと添え 

パスタ 又は ピッツァ 

（下枠よりお選びください） 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

本日のお魚 又は お肉料理（おひとつお選びください） 

【お魚料理】 本日の鮮魚のソテー ムール貝とアサリのハーブバターソース 

【お肉料理】 骨付き鶏モモ肉のコンフィ 粒マスタードソース 窯焼き野菜添え 

 

“ベルモコオリジナル” ピーナッツのミルフィーユ（千の葉っぱ） 

プラス 550円でデザートヴァージョンアップいたします。 

コーヒー 紅茶 ソフトドリンクはフリーフローでどうぞ 

 

２時間制となっております。ご了承ください。 

 

【本日のパスタ】 シェフ自慢の自家製ニョッキ、千葉野菜とベーコンのトマトソース 

          ローマからのペコリーノチーズを添えて 

【今週のパスタ】 

ペンネ           キノコとツナ、ケッパーのトマトソース 

スパゲッティ     烏賊とガーリック、青唐辛子のペペロンチーノ 

フェットチーネ    ローズマリー風味の豚とちりめんキャベツのクリーム 

 

【今週のピッツァ】 

      マルゲリータ     トマトソース、モッツレッラチーズ、バジル 

      スピナーチ      モッツァレラチーズ、霜降りほうれん草、ベーコン 

      サルモーネ       モッツァレラチーズ、スモークサーモン、赤玉ねぎ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


