
 

 

前菜(4品) 

千葉県野菜のサラダ、“オリジナル”人参とオレンジのドレッシング 

千葉野菜のクリームスープ バジルのペースト添え 

パスタ 又は ピッツァ 

（下枠よりお選びください） 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

    本日のメインディッシュ 

本日の鮮魚と赤海老のフリット 卵とケッパーのソース ジュリアン野菜添え 

 

    恋する豚フィレ肉のソテー パンチェッタとローズマリーのソース 窯焼きシイタケ添え 

 

ベルモコオリジナルデザート盛り合わせ 

 

   コーヒー 紅茶 ソフトドリンクはフリーフローでどうぞ 

 ２時間制となっておりますご了承ください 

 
 
 

 
 
 
 
 

 

【本日のパスタ】 シェフ自慢の自家製ニョッキ、千葉野菜とベーコンのトマトソース 

          ローマからのペコリーノチーズを添えて 

 

【今週のパスタ】 

ペンネ           ツナとケッパー、オリーブの自家製トマトソース 

スパゲッティ     キャベツとサクラエビのオリーブオイルソース ハーブ添え 

フェットチーネ    自慢のボロネーゼソース チーズをまぶした焼きナス添え 

 

【今週のピッツァ】 

      マルゲリータ      トマトソース、モッツァレッラチーズ、バジル 

      ガンベリ       モッツァレッラチーズ、小エビ、グリーンピース、豆苗 

      バンブー         モッツァレッラチーズ、タケノコ、アンチョビ、バジルペースト 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 


