
 

 

前菜(4品) 

千葉県野菜のサラダ、“オリジナル”人参とオレンジのドレッシング 

千葉野菜のクリームスープ バジルのペースト添え 

パスタ 又は ピッツァ 

（下枠よりお選びください） 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

    本日のメインディッシュ 

白身魚とタラバカニ、白ワインの蒸し焼き 自家製ハーブの軽いクリームソース 

 

牛ロース肉のタリアータ マルサラ酒のソース 長茄子の窯焼き添え 

 

ベルモコオリジナルデザート盛り合わせ 

 

   コーヒー 紅茶 ソフトドリンクはフリーフローでどうぞ 

 ２時間制となっておりますご了承ください 

 
 
 

 
 
 
 
 

 

【本日のパスタ】  別紙メニュー、係のスタッフにお尋ねください 

 

【今週のパスタ】 

ペンネ           彩り野菜を加えた自慢のトマトソース モッツァレッラチーズ添え 

スパゲッティ     ツナとオクラ、オリーブ、のオイルソース 自家製ハーブ添え 

フェットチーネ    とうもろこしとベーコンのクリームソース ローズマリー添え 

 

【今週のピッツァ】 

      マルゲリータ     トマトソース、モッツァレッラチーズ、バジル 

      アフミカータ       スカモルツァ燻製チーズ、ベーコン、マッシュルーム 

      アンブルゲ        モッツァレッラチーズ、ミートソース、ポテトフライ、ピクルス 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 


