
 

 

前菜(4品) 

千葉県野菜のサラダ、“オリジナル”人参とオレンジのドレッシング 

千葉野菜のクリームスープ バジルのペースと添え 

パスタ 又は ピッツァ 

（下枠よりお選びください） 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

    本日のお魚 又は お肉料理（おひとつお選びください） 

【お魚料理】 本日鮮魚のソテー バジルクリームソース 野菜の窯焼き添え 

【お肉料理】 ポークフィレ肉と赤玉ねぎのオーブン焼き 粒マスタードのソース 

 

“ベルモコオリジナル” ピーナッツのミルフィーユ（千の葉っぱ） 

プラス 550円でデザートヴァージョンアップいたします。 

コーヒー 紅茶 ソフトドリンクはフリーフローでどうぞ 

 

２時間制となっております。ご了承ください。 

 

【本日のパスタ】   別紙メニュー、係のスタッフにお尋ねください 

 

【今週のパスタ】 

ペンネ          牛肉とキノコのトマト煮込みソース 

スパゲッティ     シラスと冬瓜、青唐辛子のガーリックオイルソース 

フェットチーネ    ベーコンとかぼちゃのクリームソース 

 

【今週のピッツァ】 

      マルゲリータ      トマトソース、モッツァレッラチーズ、バジル 

      プッタネスカ     モッツァレラチーズ、トマトソース、オリーブ、ケッパー、アンチョヴィ 

      サルモーネ       モッツァレラチーズ、サーモン、マッシュルーム、マスタード 

 

 

 

 

 

 

 

 


