
 

 

前菜(4品) 

千葉県野菜のサラダ、“オリジナル”人参とオレンジのドレッシング 

千葉野菜のクリームスープ バジルのペースト添え 

パスタ 又は ピッツァ 

（下枠よりお選びください） 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

    本日のメインディッシュ 

本日鮮魚のソテー アサリと長ネギの軽いクリームソース 

 

国産牛の赤ワイン煮込み サツマイモのピューレ添え 

 

ベルモコオリジナルデザート盛り合わせ 

 

   コーヒー 紅茶 ソフトドリンクはフリーフローでどうぞ 

 ２時間制となっておりますご了承ください 

 
 
 

 
 
 
 
 

 

【本日のパスタ】  別紙メニュー、係のスタッフにお尋ねください 

 

【今週のパスタ】 

カサレッチェ      焼きナスとリコッタチーズを添えた トマトソース 

スパゲッティ     小エビと小松菜、アンチョヴィ ガーリックのオイルソース 

フェットチーネ    サルシッチャとヘーゼルナッツのクリームソース 

 

【今週のピッツァ】 

      マルゲリータ      トマトソース、モッツァレッラチーズ、バジル 

      オルタッジョ     モッツァレラチーズ、根野菜、バジリコ 

      ボロネーゼ      モッツァレラチーズ、ミートソース、マッシュルーム 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 


