Bel e Moco Pranzo Specialita
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Menu Capodanno 2026
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Mousse di Cavolfiore con Stracciatella Pugliese
un filo di Olio extravergine pregiato
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Antipasti misti di Buon Capodannno 2026
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Fettuccine alla crema di Tartufo nero con Funghi arrostiti aromatizzati
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Salmone e Gamberoni,Capesante al vapore nel Vino bianco
con Verdure a dadini colorate e salsa al Burro
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Arrosto di Manzo giapponese a bassa temperetura con
salsa di Marsala Siciliana, con Castagne e Pancetta saltate
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