
 

 

前菜(4品) 

千葉県野菜のサラダ、“オリジナル”人参とオレンジのドレッシング 

千葉野菜のクリームスープ バジルのペースト添え 

パスタ 又は ピッツァ 

（下枠よりお選びください） 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

    本日のメインディッシュ 

本日の鮮魚とアサリ 蕪のスープ仕立て 極上ヴァージンオリーブオイル添え 

 

鴨胸肉のロースト リンゴと赤ワインの濃厚ソース 焼きリンゴを添えて 

 

ベルモコオリジナルデザート盛り合わせ 

 

   コーヒー 紅茶 ソフトドリンクはフリーフローでどうぞ 

 ２時間制となっておりますご了承ください 

 
 
 

 
 
 
 
 

 

 

【今週のパスタ】 

ペンネ         蛸とオリーブのトマトソース ヴァージンオイル添え 

スパゲッティ     しらすと菜の花、アンチョヴィのオイルソース 

フェットチーネ    生ハムと白菜のクリームソース パルミジャーノチーズ添え 

 

【今週のピッツァ】 

      マルゲリータ      トマトソース、モッツァレッラチーズ、バジル 

      ガンベラッチョ     トマトソース,モッツァレッラチーズ、小エビ、ホウレン草 

      カルボナイア      モッツァレッラチーズ、ベーコン、卵ソース、黒胡椒 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 


