
 

 

前菜(4品) 

千葉県野菜のサラダ、“オリジナル”人参とオレンジのドレッシング 

千葉野菜のクリームスープ バジルのペースト添え 

パスタ 又は ピッツァ 

（下枠よりお選びください） 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

    本日のメインディッシュ 

本日の鮮魚と長ネギのソテー ムール貝とハーブのバターソース 

 

国産牛の赤ワイン煮込み パンプキンピューレと霜降りほうれん草のソテー添え 

 

ベルモコオリジナルデザート盛り合わせ 

 

   コーヒー 紅茶 ソフトドリンクはフリーフローでどうぞ 

 ２時間制となっておりますご了承ください 

 
 
 

 
 
 
 
 

 

 

【今週のパスタ】 

ペンネ         鶏モモ肉と根菜のトマト煮込み 根菜フリット添え 

スパゲッティ     キノコとベーコンのガーリックオイル パルミジャーノチーズ添え 

フェットチーネ    小エビと菜の花のクリームソース 

 

【今週のピッツァ】 

      マルゲリータ      トマトソース、モッツァレッラチーズ、バジル 

      サルシッチャ       トマトソース、サルシッチャ、ポテト、スカモルツァ 

      ベネト           グリンピース、サラミ、豆苗、モッツァレッラチーズ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 


