
 

 

前菜(4品) 

千葉県野菜のサラダ、“オリジナル”人参とオレンジのドレッシング 

千葉野菜のクリームスープ バジルのペースト添え 

パスタ 又は ピッツァ 

（下枠よりお選びください） 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

    本日のお魚 又は お肉料理（おひとつお選びください） 

【お魚料理】 本日鮮魚のソテー白ワインソース、窯焼きキャベツとバジルペースト添え 

【お肉料理】 若鶏もも肉とキノコの煮込みミラノ風、ローズマリーとクスクス添え 

 

“ベルモコオリジナル” ピーナッツのミルフィーユ（千の葉っぱ） 

プラス 550円でデザートヴァージョンアップいたします。 

コーヒー 紅茶 ソフトドリンクはフリーフローでどうぞ 

 

２時間制となっております。ご了承ください。 

 

【今週のパスタ】 

カサレッチェ      自慢のトマトソース、ナポリ風ミートボール添え 

スパゲッティ     菜の花とサクラエビのアンチョヴィバターソース 

フェットチーネ    アスパラ、ベーコンのクリームソース ミモザ風 

 

 

【今週のピッツァ】 

      マルゲリータ       トマトソース、モッツァレッラチーズ、バジル 

      トンノ            トマトソース、モッツァレッラチーズ、ツナ、赤玉ねぎ、ブロッコリー 

      プリマヴェーラ     モッツァレッラチーズ、モルタデッラハム、レタス、プチトマト 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


