
 

 

前菜(4品) 

千葉県野菜のサラダ、“オリジナル”人参とオレンジのドレッシング 

千葉野菜のクリームスープ バジルのペースト添え 

パスタ 又は ピッツァ 

（下枠よりお選びください） 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

    本日のメインディッシュ 

本日の鮮魚と天使の海老の白ワイン蒸し ホワイトアスパラのソース 

 

国産牛肉のタリアータ ハーブとバターのソース シイタケのロースト添え 

 

ベルモコオリジナルデザート盛り合わせ 

 

   コーヒー 紅茶 ソフトドリンクはフリーフローでどうぞ 

 ２時間制となっておりますご了承ください 

 
 
 

 
 
 
 
 

 

 

【今週のパスタ】 

メッツェマニケ     紋甲いかとオリーブのトマトソース ズッキーニ添え 

スパゲッティ     鶏肉のミンチと春キャベツのガーリックオイルソース 

フェットチーネ    ベーコンとグリンピースのクリームソース 豆苗添え 

 

 

【今週のピッツァ】 

      マルゲリータ      トマトソース、モッツァレッラチーズ、バジル 

      ガンベレッティ     モッツァレッラチーズ、トマトソース、ガーリック、玉葱、桜海老 

      ミモザ           モッツァレッラチーズ、アスパラ、モルタデッラ、ゆで卵 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 


