
 

 

前菜(4品) 

千葉県野菜のサラダ、“オリジナル”人参とオレンジのドレッシング 

千葉野菜のクリームスープ バジルのペースト添え 

パスタ 又は ピッツァ 

（下枠よりお選びください） 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

    本日のメインディッシュ 

鮮魚のポレンタ粉揚げ 生姜と白ワインのソース 水ナスとトマトのマリネ添え 

 

豚フィレのソテー 赤ワインヴィネガーとナッツのソース ルーコラ菜のサラダ添え 

 

ベルモコオリジナルデザート盛り合わせ 

 

   コーヒー 紅茶 ソフトドリンクはフリーフローでどうぞ 

 ２時間制となっておりますご了承ください 

 
 
 

 
 
 
 
 

 

 

【今週のパスタ】 

ペンネ           ペーコンとズッキーニを加えた自慢のトマトソース 

スパゲッティ       シラスと万願寺とうがらしのオイルソース 

フェットチーネ     小柱とアスパラのアンチョヴィクリームソース 

 

【今週のピッツァ】 

      マルゲリータ      トマトソース、モッツァレッラチーズ、バジル 

      ポルポ           モッツァレッラチーズ、タコのピリ辛ソース、ズッキーニ 

      カルボナーラ      モッツァレッラチーズ、卵ソース、ベーコン、黒胡椒 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


