
 

 

前菜(4品) 

千葉県野菜のサラダ、“オリジナル”人参とオレンジのドレッシング 

千葉野菜のクリームスープ バジルのペースト添え 

パスタ 又は ピッツァ 

（下枠よりお選びください） 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

    本日のお魚 又は お肉料理（おひとつお選びください） 

【お魚料理】 鮮魚と彩り夏野菜の白ワイン蒸し 白ワインヴィネガーソース 

【お肉料理】 鶏モモ肉の香草パン粉のグラティナーティ マスタードソース 

 

“ベルモコオリジナル” ピーナッツのミルフィーユ（千の葉っぱ） 

プラス 550円でデザートヴァージョンアップいたします。 

コーヒー 紅茶 ソフトドリンクはフリーフローでどうぞ 

 

２時間制となっております。ご了承ください。 

 

 

【今週のパスタ】 

カサレッチェ       真蛸とオリーブ、ケッパーのトマトソース オクラのサラダ添え 

スパゲッティ       スパイスをきかせたポーク挽肉のオイルソース モロッコインゲン添え 

フェットチーネ     生ハムとコリンキーのクリームソース パルミジャーノチーズ添え 

 

【今週のピッツァ】 

      マルゲリータ      トマトソース、モッツァレッラチーズ、バジル 

      シチリアーナ      モッツァレッラチーズ、茄子、ツナ、トマトソース 

      ジャポーネ       モッツァレッラチーズ、しらす、青のり、醤油 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


